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Mnuta wuvHAYyKUMOHHaAs npodyeccuMoHanbHad  HacTonbHasl, npegHasHadeHa Aans
NCNonb30BaHMA Ha npeanpuaTusax obliecTBeHHor nuTaHus. MeTannuueckuii Kopnyc,
NOBEPXHOCTb U3 CTEKNoKkepaMnkn. B BepxHen YacTn NAnTbl pacrnonoxeHa NHOYKLUNOHHas
KoHdOpKa, Ha KOTOPYK yCTaHaBnuBaeTcs nocyga. AnameTp AHa nocydbl AOMMKEH ObiTb
He MeHblie 12 cm. lNnuta cnocobHa BbigepxaTb Bec 4o 100 kr mpu ycnosBum, 4TO
OnameTp nocyabl He MeHee 36 cM. MakcumanbHasa MOLLHOCTb Harpesa — 2.8 kBT.

NMoaxopsiwasn nocyna
|/|CI'IOJ'Ib3yl7ITe Ona npuroToBrieHnA TOJMbKO Nocyny, U3rotoBJieHHYHO U3 (beppOMarHl/lTHOFO
MaTtepuana, noaxoadiwlyro anda MHAYKUWMOHHOIo Harpesa, Hanpumep:

e Mocyaly U3 aManupoBaHHOW cTanu;

e rocyay U3 4yryHa;

e crieuumanbHylo nocyay Ans WHAYKUWMOHHONO HarpesBa W3 BbICOKOKAYECTBEHHOM
cTanu.

Henoaxoaswasn nocyaa
Hun B kOem crny4yae He VICI'IOJ'Ib3yI7ITe pacceKkarenu n nocyay n3 cnegyrwmx matepuanos:
e 0OblYHas TOHKas cTarnb,
e CTEKno,
& KEpaMuKa,
e Meab,
® antOMUHUN.

npOCTOIZ cnocob NPpOBEPKN NOCyAbl: €Cl KO AHY npunumnaet MarHut — nocyay MOXHO
ncnonb3oBaTtb Ha I/IH,EI,yKLI.I/IOHHOI;I nnute. Takke Ha I/IH)J,yKLI.VIOHHOVI nnute He cnenyet
HarpesaTb nocyay € HEMNJMMOCKUM OHOM.

Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTH
NHAYKLMOHHAA nanTa paboTaeT OT INEKTPUYECKOM ceTu HanpsxeHuem 220B+10% u c yactoTom
50 u. Hannuue 3asemneHnsn B po3eTke 0653aTesibHO.

e BHUMAHUE! KATETOPUYECKUW 3ANPELLEHO paboTaTb C NAMTON IOAAM C YCTaHOBJ/IEHHbIM
KapamoctumynsatTopom!

e Mepes BKAOYEHMEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT /I TEXHUUYECKME XaPAKTEPUCTUKN U3aeNuns
napameTpam 3/1eKTPOCETHU.

e Vicnonb3yinTte po3eTky He meHee 16 A. He BKatovaiTe B Ty e pPO3ETKY ApYrue yCTPoncTBa.

e [locne pacnakoBKM MpoBeAUTE BU3YyasbHbIA OCMOTP: MPOBEPbLTE KOMIMIEKTHOCTb,
ybenuTecb B OTCYTCTBUM MEXAHWYECKUX MOBPEXAEHMUIM NAUTbl. He ucnonb3yinte ycTPOUCTBO C
nospexXAeHHbIM KOPMYCOM, LLIHYPOM UAN BUIKOW.

e Mpu 06HapyKeHUM Ha paboyei NOBEPXHOCTU TPELLMH HEMEASIEHHO OTKAYUTE MAUTY OT

cetTn. e Bnara, NPOHUKLIAA B KOPNYC NAWUTbI, MOXET MPUBECTU K yAapy 3SNEKTPUYECKUM

TOKOM.

e HeuncnpaBHbIit Nprbop MOXKET ObITb NPUYMHOM NOPAXKEHUS TOKOM. HUKOra He BKAOYanNTe
HeucnpasHbI Npubop. Ecan HencnpaBHOCTL OBHapyXKeHa BO Bpema paboTbl Npubopa, BbIHbTE
W3 PO3ETKM BWUJIKY CETEBOIO NPOBOAA.

o TpeLMHbI UM CKOJbl HA CTEK/IOKEPAMMKE MOTYT NMPUBECTM K YAAPY /TIEKTPUUECKUM TOKOM.
BbIHbTE M3 PO3ETKM BUJIKY CETEBOrO NPOBOAA.

e [opsAYyee pacTUTENIbHOE MACA0 WM XUP NEerko BocnaameHstoTcA. He octasnaite 6es
NpUCMOTpa ropsvYee Macio Wau Xup. HWKOroa He TyliMTe OroHb BOAOW. BbiknwouuTe nauty.
Mnamsa MONKHO OCTOPOXKHO MOracuUTb KPbILWKOW, MJAMEracAwMmMm MOKPbIBAJIOM WAW ApYyruMu
nofobHbIMM NpegMeTamMm.

e KoHdpopKa oveHb CUbHO HarpeBaeTcA. HMKOroa He KnaguTe Nerko BOCMaMeHsAWwmuecs
npegmeTbl Ha BapoOYHYK MaHenb. He XxpaHwWTe psgoM C NAUTOM JIerKOBOCM/IAMEHAOLWMECs
npeameTbl UM a3p030J/ibHble HaIOHUYNKM.

® DKCnyaTauma NanTbl 3anpeLLeHa AeTAM U HeeecnocobHbIM 0AAM.

e He ocTaBnsanTe BKAKOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He HarpeBaiiTe Ha nanTe NycTyio Nocyay.

e He ncnonb3yinTe yCTPOMCTBO B YC/IOBUAX CINLLIKOM BbICOKOM TEMNEPATYPbI UM BAXKHOCTH.
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Temnepatypa B NOMeELLEHWU, rae YCTaHOBAEHA NNTA, AOMKHaA bbITb B Npeaenax 10°C—40°C.

e Bo un3beKaHMe KOPOTKOro 3amblKaHWA W MOPAXKEHWA TOKOM MOAAEPKMUBAWTE YUCTOTY
NAWUTbI U He JoMnycKalTe NonafgaHua BHYTPb NNTbl HACEKOMbIX (Hanpumep, TapakaHoB) 1 Bnaru.
B cnyyae, ecanm nauta He WCNOAb3YeTCA A/UTE/IbHOE BPEMs, 3aKPOWTe BEHTUAALMOHHbIE
OTBEPCTUA C MOMOLLLBIO MULLEBOW NAEHKMU.

e He norpy:Kaitte npmubop B BOAY WM APYTrMe KUAKOCTU U HE MOMNTE ero B NocyLoMOoeyHoMn
MallunHe.

e Ha naute 3anpelleHO HarpeBaTb 3aKPblTble KOHCEpBHble 6aHKW, T. K. OHUM MOryT
B30PBATHCA.

e Paboyan NOBEPXHOCTb, HAa KOTOPYIO YCTaHABMBAETCA MHAYKLMOHHAA NAUTA, AOMKHA ObITh
YKAapOCTOMKOM M He M3nyyaTb Tensno. He akcnayatupyiTe namty Ha bymare, donbre, XenesHblx
NINCTax (B T.4. M3 HEPXKABEIOLLLEN CTAa/IM U aIlOMUHMA).

e by/ibTe OCTOPOXKHbI: CaMa MJiMTa He HarpeBaeTcs, HO e€ HarpesaeT ropaYyas nocyaa. Tensao
OT NocyAbl NepenaeTca CTEKIOKEPaMUYECKOM NOBEPXHOCTU. [lake nocne BbIKAOYEHUA NAUTbI €€
NMOBEPXHOCTb OCTAETCA HEKOTOPOE Bpems ropsadei. [laliTe nauTe oCTbITb.

e He ponyckaiiTe nafeHWsa npeameToB M HAHECEeHWA YyAapoB MO CTEK/I0Kepamuyeckomn
NMOBEPXHOCTU U 3/IEKTPUYECKOM naHenn. Ecnn naHenb wWAM NOBEPXHOCTb MOBPEXAEHDI,
HEMEJ/IEHHO OTK/IIOUUTE 3EKTPONUTaHUe

e M3-33 XKUAKOCTM MeXAy OHOM KacTPto/iM U KOHPOPKOM Nocyda MONKET HEOXMIAAHHO
noAnpbIrMeBaTh BBEPX. MO3TOMY AHO NOCyAbl U KOHPOPKU BCErAa AOMKHbI ObITb CYyXUMMU.

e He 3aKpbiBaWiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA NANTbI. He BCTaBnAlTe B HUX MOCTOPOHHMUE
npeameTsl. He akcnayaTupyiTe NAMTy Ha MATKUX NOBEPXHOCTAX (Hanpumep, KoBpe).

e Kaxkabli pa3 mnocne 3KCMayaTauum OTKAKOYalTe MAUTY OT 3/1IEeKTPOCETH, BbITACKMBAA
LITencesb U3 PO3ETKMU.

BHUMAHMUE! Bce paboTbl, cBA3aHHble C TEXHUYECKUM OBCAYKMBAHUEM, PEMOHTOM M
MOHTA}OM, NPOM3BOAATCA MPM OCTbIBLUMX KOHPOPKAX M OTK/IOUEHHOMW OT 3/N1E€KTPOCETU MAUTLI.

BHUMAHMUE! 3anpelieHo nepekpbiBaTb BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA, PACMONOMKEHHbIe B
Koprnyce usgenus.

YcTpOMCTBO MHAYKLNOHHOWN NAUTDI

TexHUYecKue xapakTepUCTUKN

Mopgenb 640033

Tun Harpesa MoCTOAHHBbIV
Pasmep npoaykra 410x510x165 mm
KonnyectBo KOHPOPOK 1

[dnanasoH paboynx TemnepaTtyp 60-210°C

LWar temnepaTypbl 10°C

Bec HeTTO 3,5 Kr
HanpskeHne 220B+10%, 50y,
MaKcumanbHasa MOLWHOCTb 2800 Bt

MNepen Hayanom akcnnyaTtayum
Mepes HayanoM 3KchayaTauum HeobXoAMMO yA4ANUTb BCE YNAKOBOYHble MaTepuasbl.
MoBepXHOCTb N/IUTbI CeayeT NPOTePETb CYXOM TPAMKOW.
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Kak ucnonb3oBatb

BkrnoyeHne nnuThbl

BcTaBbTe WHYP NUTaHMA B CMELMaNbHYlO PO3ETKY, KOMMEepYecKas 31eKTPOMarHuTHas nauTa
M34aCT OAMH 3BYKOBOW CUIHA/, KOMMEpPYECKas 3/1eKTPOMArHMTHasa NauTa nepenser B COCToAHME
BK/IIOYEHUSA NUTaHMA, a B 0bnacTn aucnnesa otobpasutca “BbIKTKOYEHO”.

Pexum oxnpaHus
MomecTUTe KacTploNlo B LEHTP MaHenu nauTbl, HaXXMUTe KHOMKy “Pyyka”, Ha cBeTogMO4HOM
3KpaHe noAsuTca Hagnuco “BKJ1”, 1 ycTponcTBO NepereT B PEXUM OXKUAAHUS.

MowHocTb HarpeBa

e B pexuMme OMWAAHMA  UAW  OPYTOM  PEXMME  MPUIrOTOBNEHUA  HaXKMuUTe
“MolHocTb/Temnepatypa. KHonka Bbibopa”, 3aropaercs MHAMKATOP, Ha CBETOAMOAHOM 3KpaHe
oTtobpaxkaetca "1800” (1800 BT), nanTa nepexoamT B peXKMM HAarpeBa MOLLHOCTH.

e [loBepHuTe “pyyry” BMpPaBO WAM BAEBO, YTOObI OTPEryniMpoBaTb MOLLHOCTb. [unanasoH
coctasnset 200 Bt~ 2800 Br.

TemnepatypHbi HarpeB

e B pexume  OXMAAHMA  WAM  APYTOM  PEXMME  MPUTOTOBAEHUSA  HaXKMUTe
“MoluHocTb/Temnepatypa. KHonka Bbi6opa”, 3aropaercs MHAMKATOP, Ha CBETOAMOAHOM 3KpaHe
otobpaxaetca "160” (160°C), nauta nepexoaut B GYHKLMIO Harpesa TemnepaTypsbl.

e [loBepHuUTe “pydyky” BMpaBO WAM BNEBO, YTOObI OTPeEryanMpoBaTb TemnepaTypy. AunanasoH
cocrasnset 60°C~200°C.

PyHKUUA YeuneHus

e B pexume 0XnaaHUA AU B APYTOM PEKMME MPUTOTOBAEHUA HAXKMUTE KHOMKY “O6Kaputb”,
WHAMKATOP 3aropuTcs, Ha CBETOAMOAHOM 3KpaHe noseBuTcA Hagnucb “3500” (3500 BT), nauta
nepenaeT B peXKMM NOBbILEHWUA MOLLHOCTM U MPOAO/IXKUT HAarpPeB B TeYEHNE 5 MUHYT.

®dyHkuua Cyna

e B pexume OXMOAHWUA UAN LPYTOM PEXMUME MNPUFOTOBNEHWUA HAKMWUTE KHOMKy “Cyn”,
WHAMKATOP 3aropuTcA, Ha CBETOAMOAHOM 3KpaHe noaBuTcs Haanuch “2:00” (Taiimep Ha 2 yaca),
navTa nepenget B pexum "Cyn".

e PyuKa oTKAtOYEeHa ANA 3TON GyHKLUMN.

dyHKuua OctaHoBku/lepexona

o B pexMme OXUAAHUA AU APYrOM PEXKMME MPUTOTOBAEHMA HaXKMUTe KHOMKY “Cton/Bnepes”,
WHOMKATOP 3aropuTcs, NanTa nepectaHeT paboTaTtb.

e CHOBa HakmuTe KHoMKy “Cton/Bnepes”, UHAMKATOP UCHE3HET, NInUTa BepHeTca K paboTe.

dyHKkuma Tanmepa

. Tavimep cnocobeH BbINOAHATL QYHKLUMIO Harpesa MOLLHOCTM, ¢YHKUMIO Harpesa
TEMMNEePATYpPbl U QYHKLMIO }KapKU.

e B pexume OyHKUMM HaArpeBa MOLLHOCTH, YHKLMM HArpeBa Temnepatypbl Man ¢yHKUuK
KapKU HaxkMuTe KHOMKy “Taimep/MpensycTaHOBKA”, MHAMKATOP 3aropuTcA, Ha CBETOAMOLHOM
3KpaHe noasutca “30" (Taimep Ha 30 MUHYT), NAMTa NepenaeT B peum Tanmepa.

e [loBepHUTe pPy4Ky BMPABO WAM B/IeBO, Y4TODbI OTperynMpoBatb Bpems. [nana3oH Tarimepa
coctasnaet 07180 MUHYT.

e Hamute KHOMKy “Talimep/npedycraHoBKa” elle pas, Ytobbl NOATBEPAUTL HACTPOMKY, MK
OHa byaeT NnoATBepPrKAEeHa aBTOMATUYECKM Yepes 3 CEKYHAbI.

e Ha cBeToaMogHOM 3KpaHe nonepeMeHHO oTobparkatoTcAa MOLLHOCTb/TemnepaTypa U Bpems.

MpeayctaHoBneHHas pyHKUMA

e [lpeaycTaHOBKa AOCTyMHa TOAbKO gna GyHKUMK cyna.

e B pexume OKMAAHMA HaAXKMUTE KHOMKY “Talimep/npepycTaHoBKa”, 3aroputcAa MHAMKaTOP

“KHonKa Tarmepa/npeaycraHoBkn” n “KHonka cyna”, Ha cBeTogMoaHOM 3KpaHe noasutca “30"
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(Bpemsa 30 MUHYT), NOBEpHUTE PYYKY BMNPaBO WM BNEeBO, YTOObl OTperyiMpoBaTb BpeMs.
BpemeHHoO granasoH coctasnset 0-12 yacos.

e Haxmute KHONKy “Talimep/npeayctaHoBKa” ele pas, ytobbl NOATBEPAUTb HACTPOMKY, MK
OHa byfeT noATBEpPrKAEeHa aBTOMATUYECKM Yepes 3 CEKYHAbI.

e Ha cBeToAMOAHOM 3KpaHe MOoMepeMeHHO OTOOpaXKaltoTCs 3aZlaHHOe BpPemMsas W Bpems
NPUroTOBNEHUA cyna.

MpekpaTnTb

Korga Kommepuyeckas MHAYKUMOHHAA MAMTa 3aKOHYEHa, HaXKMUTe KHOMKY “PydyKka”, ycTpolicTBo
nepecraHetr paboTaTb, nNeperaeT B Haya/JbHOE COCTOSIHUE BK/OYEHUA TMUTAHUA, U Ha
CBETOAMOAHOM 3KpaHe noaBMTCcA Haanuch “BbIK/.".

(3TOT NpoAYKT UMeeT pacluMpeHHyo GYHKLMIO paccemBaHua Tenna. lMoxanylicra, nopoxauTe,
NoKa BEHTUNATOP OXNAXKAEHUA He nepecTaHeT paboTaTb (OKONO 2 MUHYT), U BbiHbTE BUKY U3
pPO3eTKu.)

ABTOMaTMueckoe BbikntoveHue MNMpu OTcytcTBUM PaboTbl B TevyeHne 2 YacoB
B pabouem pexmme NaMTa aBTOMATUYECKM BbIK/IOYUTCA, €C/IN Yepes 2 yaca He ByaeT HUKaKUX
OEeNCTBUN, KPOME pexxnma Tanmepa.

OuucTtka n yxon

e OuuLaiiTe OT 3arpsAsHeHUn pabouyto NOBEPXHOCTb NIMTbI MOC/E KaXKA0r0 UCMO/Ib30BAHMUS.
B NnpoTMBHOM C/lyyae rpsAsb MPUTOPUT, U CYUCTUTL ee ByaeT 3aTPYaHUTENBHO.

o epes, YNCTKOW MNAUTbI BbIKAOYUTE €€ U BbiHbTE BWUKY M3 PO3eTKW. MogoxKauTe, noka
NMTa NONHOCTbIO OCTHIHET.

e Mcnonb3yiiTe YMCTYIO BAAXKHYH TKaHb AN OYMCTKM HE3HAUMTENbHbIX 3arpA3HeHui.
KepaMunuyeckylo BapoOuYHyl0 NaHesb MOMHO MPOTEPEeTb BAAXKHOMW TPAMKOW MAW CPeacTBOM ANS
MbITbsl NOCyAbl. He cnonb3yiTe arpeccMBHbIe YACTALLME CPEACTBa.

e [py YMCTKe Kopnyca HUKOrAA He Nosib3yiTecb abpasnuBHbIMUM MOIOLLUMU CPEACTBAMM.

e He ncnonb3syite 60/blLIOE KOANMYECTBO BOAbI. ITO MOXKET CTaTb NPUUYNHON BbIXOAA NNUTDI
u3 crtpos. Kpome TOro, Bnara, MPOHWKLIIAA B KOPMYC MAUTbI, MOMET NpPMBECTU K yAapy
3/1EKTPUYECKMM TOKOM.

e [locne OYMCTKM NANTBI NPOTPUTE € CYXOM TPAMNKON, YTOBbI YAaNUTb BAArY.

o C NOMOLLbHO MblJIECOCA Y X/IONKOBOW TKaHW yAaUTe rPa3b U3 BEHTUAALMOHHbIX OTBEPCTUN,
PacroNOXKeHHbIX B HUXKHEN YacTu Kopnyca.

MpW YMUCTKE INEMEHTOB MAHENIN YNPABAEHUS U UHAMKATOPOB HE OKa3blBalTe HA HUX CU/IbHOE
AaBneHue. 3To MOXKET HapPYyLWNTb X HOPMasibHYHO paboTy.

Bo3MOXHble HeMcnpaBHOCTU, KoAabl OWMOOK M cnocobbl ycTpaHeHUA
HencnpaBHOCTEMN

HeucnpasHocTb PeweHune
MnavTa BKAOYEHA B CeTb. [pun HaxkaTum KHOMKKM | 1. YbeauTbcA, 4TO Kabenb  npaBWIbHO
«ON/OFF» nHagmKaTop He 3aropaercs. NOAKAIOYEH K CeTu.

2. MpoBepuTb aBTOMaTUYECKUIA BbIKOYaTENb B
nomelleHnn (BO3MOXKHO, OH cpaboTan w
OTK/IOUMAT  SNEKTPUYECTBO B MNOMELLEHUM).
Y6eauTbCa, 4YTO MNpesoXpaHWUTeNb U CeTeBOU
LUHYP B NopaaKe.

MHAMKaATOp BK/OYEHWS CBETUTCA, HO Harpes | 1. Yb6eguTecb, 4TO nocyga noaxoamut AOns
nocyabl He NPOUCXOLNT. HarpeBa Ha MHAYKUMOHHOM NauTe.

2. YbeguTecb, 4YTO Mocyda YCTaHOBJIeHa NoO
LEeHTPY NANUTbI.

3. Ybegutech, YTO gMaMeTp nocyabl He MeHee

12 cm.
Bo Bpems pabotbl namuta  BHe3anHo | 1. TemnepaTypa OKpy)Kalolweh cpedbpl He
npeKpaTnaa OCyLWecTBAATb Harpes. O0JIKHA 6bITb CIMWKOM BbICOKOM (Bbiwe 35°C).




2. Ybeautech, YTO BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA
NAWTbI He 3a6/10KUPOBaHbI.

3. Bo3MOXKHO, cpaboTana cucTema 3almThl.
Moakntounte K cetn Yyepes 10 muHyT.

Kog, OnucaHue Koga KOHTPO/bHbI NYHKT Cnocob ncknoueHums
OWKn6KN
EO HeT 3awWmTbl OT ropLuKa Bbl cTaBMTE NOAXOAALLMIA TOPLLOK? MomecTnTe COOTBETCTBYIOLLMI FOPLUOK;
Haxogutca nn Kactptona B ueHTpe | [NOBTOpHOE BKAKOYEHME NUTAHUSA;
naHesiM BApO4YHOM NaHenm?
E1l KopoTkoe Cyxa nu nycTasa KacTptons?
3aMblKaHWe/pasoMKHYTbIN
E2 LATYNK
HeHopmanbHoe HanpsakeHne B cetm canwkom | llocne TOro, Kak HanpsaxKeHue ceTu
E3 Hanpa*keHue BbICOKOE U/IM CINLLKOM HU3Koe? BEPHETCA K HOPMa/sbHOMY, MOBTOPHOE
E4 BK/IOYEHNE MOXKHO WCNO/b30BaTb B
06bIYHOM peXMMmE;
E5 Temnepartypa naHenn | Cyxa nm nycTasa Kactprona? CHMMUTE KacTplonlo UM NogoXAauTe,
NANTbI CIMWKOM BbICOKA MoKa TemnepaTtypa naHenu NAuTbl He
NOHM3WUTCA, 3aTEM CHOBA BK/IOUUTE €€;
E6 Temnepartypa IGBT | 3abn0KknpoBaH M BXoA4 W BbIxog | O4MCTUTE BXOA W BbIXO4, BO34YyXa;

CINWIKOM BbICOKa

BO3ayxa?
BpalyaeTcs v BeHTUAATOP?

BbIk/lOUMTE NUTaHWE, Mocae TOro Kak
TemnepaTtypa YCTPOWCTBA MNOHU3MTCA,
noBTOpHOE BK/IlOYEHME MOHO
MCNONb30BaTb B 06bIYHOM pPeKUME.

XpaHeHue u yTunmsaumsa

Yb6eauntecb, YTO NPUOOP OTKAIOYEH OT 3/1eKTPOCeTU. XpaHuTe npubop B cyxom mecte. MNocne
OKOHYaHUA CpPOKa Cny>+(6bl NANTY HEeNnb3A Bbl6paCbIBaTb € 06blYHbIM MYyCOPOM — OHa noanexwut
cha4vye B CﬂeLI,MBIIMBVIpOBaHHbIﬁ NYHKT npméma.

MapaHTns

Mpu ycnoBWMM 3KCMAyaTauum MAUTbl COMACHO YKasaHWAM, [AaHHbIM B 3TOW WMHCTPYKUUWM MO
aKcnayaTaumu, npousBoamuTens 06s3yetca 1 rog c gaTbl NOKYNKM obecneunTb 6GecnsiatHoe
rapaHTUMHOE 0OCAYXMBAHUE MPU OOHAPYKEHUU KaKux-nMbo HeucnpaBHocTen B pabote mam
noBpexaeHuu Kopnyca npubopa.

Ha rapaHTMitHOe o06CAyXuWBaHME He npuHMMAaloTCa npubopbl,
HeynosIHOMOYEHHbI GUPMOIA-NponsBoaMTENEM CMELMATUCT.

KOTOpble pPeMOHTUpPOBaAn

FapaHTMA He pacnpoCTPaHAETCA NPU HaMUMKM MEeXaHWYecKux MoBpeaeHuin Ha npubope,
Hecob6/1l04eHUM NPaBUA SKCNAYaTaLMK, YKa3aHHbIX B 4aHHOW MHCTPYKLMK, NMPU NOBPEXAEHWUM B
ycnoeuax o6CTOATENbCTB HEMpPeoAoMMON cuabl (Noxap, HaBoAHEeHWE M T. 4), a TaKkKe
BbI3BAHHbIX CKAUKOM HaMNPAXEHUA B 3/1EKTPOCETH
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Induction professional tabletop hob is intended for use in catering establishments. Metal body, glass
ceramic surface. In the upper part of the cooker there is an induction hob on which the cookware is
placed. The diameter of the bottom of the pan must be at least 12 cm.The stove is capable of
withstanding a weight of up to 100 kg, provided that the diameter of the pan is at least 36 cm.
Maximum heating power is 2.8 kW.

Suitable utensils
Use for cooking only cookware made of ferromagnetic material suitable for induction
heating, for example:

e cookware made of enameled steel;
e cast iron dishes;
o special cookware for induction heating made of high quality steel.

Unsuitable cookware
Under no circumstances use dividers and utensils made of the following materials:

¢ ordinary thin steel,
e (glass,

e ceramics,

e COpper,

e aluminum.

A simple way to check the cookware: if a magnet sticks to the bottom, the cookware can
be used on an induction hob. Also, on an induction hob, do not heat pans with a non-flat
bottom.

Precautionary measures
The induction cooker operates from an electrical network with a voltage of 220V + 10%
and afrequency of 50 Hz. The socket must be grounded.

- ATTENTION! IT IS STRICTLY FORBIDDEN to work with the stove for people with installed
a pacemaker!

- Before switching on, check whether the product specifications correspond to
electrical parameters.

- Use an outlet at least 16 A. Do not plug other devices into the same outlet.

- After unpacking, carry out a visual inspection: check the completeness,
make sure there is no mechanical damage to the plate. Do not use the device with a
damaged case, cord or plug.

- If cracks are found on the working surface, immediately disconnect the hob from

networks. - Moisture entering the stove body may cause electric shock.

- A defective appliance may cause electric shock. Never include
faulty device. If a malfunction is detected during operation of the device, disconnect the
mains plug from the socket.

- Cracks or chips in the glass ceramic can result in electric shock.
Unplug the power cord from the socket.

- Hot vegetable oil or grease is highly flammable. Don't leave without
supervised hot oil or fat. Never put out a fire with water. Turn off the stove. Flames can
be carefully extinguished with a lid, blanket, or similar.

- The hotplate gets very hot. Never put flammable
items on the hob. Do not store flammable objects or aerosol cans near the stove.

-The operation of the stove is prohibited for children and disabled people.

- Do not leave the switched on device unattended.

- Do not heat empty dishes on the stovetop.

- Do not use the device in an extremely high temperature or humidity environment.
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The temperature in the room where the stove is installed must be within the range of 10°C—40°C.
- Maintain cleanliness to avoid short circuit and electric shock.
and keep insects (such as cockroaches) and moisture away from the cooker. If the stove
is not used for a long time, cover the ventilation openings with cling film.
- Do not immerse the appliance in water or other liquids or wash it in a dishwasher machine.
- It is forbidden to heat closed cans on the stove, as they can explode.
- The work surface on which the induction hob is installed must be
heat resistant and does not radiate heat. Do not operate the hob on paper, foil, iron
sheets (including stainless steel and aluminum).
- Be careful: the stove itself does not heat up, but it is heated by hot dishes. Heat
from the cookware is transferred to the glass-ceramic surface. Even after turning off
the stove, its surface remains hot for some time. Let the stove cool down.
- Do not drop objects or hit the glass ceramic
surface and electrical panel. If the panel or surface is damaged, disconnect the power
immediately

-Liquid between the bottom of the pot and the hotplate may cause the
cookware to unexpectedly bounce up. Therefore, the bottom of the cookware and

the cooking zones must always be dry.

- Do not block the ventilation openings on the hob. Do not insert strangers into them
items. Do not operate the hob on soft surfaces (eg carpet).

- Each time after use, disconnect the hob from the power supply by pulling out
plug from the socket.

ATTENTION! All work related to maintenance, repair and installation, are made with
cooled burners and the stove disconnected from the power supply.

ATTENTION! It is forbidden to block the ventilation openings located in the body of the
product.

Induction cooker device

Specifications

Model 640033

Heating type Constant

Product size 410 x 510 x 165 mm
Number of burners one

Operating temperature range 60-210°C
Temperature step 10°C

Net weight 3.5kg

Voltage 220V + 10%, 50Hz
Maximum power 2800 W

Before using
All packing materials must be removed before use. Wipe the surface of the hob with a
dry cloth.



How to use

Turning on the stove
Plug the power cord into a power outlet, the commercial magnetic hob will beep once, the
commercial magnetic hob will enter the power-on state, and the display area will show “OFF”.

Standby mode
Place a pot in the center of the cooker panel, press the “Handle” button, the LED screen will
show “"ON"” and the appliance will go into standby mode.

Heating Power
In the standby mode or other mode of cooking click “Power / temperature. Select button ”, the
indicator lights up, the LED screen displays" 1800 (1800 W), the stove switches to power heating
mode.

- Turn the “knob” to the right or left to adjust the power. Rangeis 200W ~ 2800W.

Temperature Heating

- In the standby mode or other cooking mode click “Power / temperature. Select button ”, the
indicator lights up, the LED screen displays" 160 "(160°C), the stove switches to the heating
temperature function.

- Turn the “knob” to the right or left to adjust the temperature. Range is 60°C ~200°C.

Gain function

- In standby or other cooking mode, press the "Fry" button, the indicator will light up, theLED
screen will display the inscription “3500” (3500 W), the stove will switch to the power boost mode
and continue heating for 5 minutes.

Soup Function

- In standby or other cooking mode, press the “Soup” button, the indicator will light up, the LED
screen will display the inscription “2:00” (timer for 2 hours), the stove will switchto the “Soup”
mode.

- The handle is disabled for this function.

Stop / Jump Function

- In standby or other cooking mode, press the Stop / Forward button to the indicator willlight
up, the stove will stop working.

-Press the “Stop / Forward” button again, the indicator will disappear, the hob will return to
work.

Timer function

- The timer is capable of power heating function, temperature heating function andfrying
function.

- In power heating function mode, temperature heating function or function frying, press the
“Timer / Preset” button, the indicator will light up, the LED screen will show “30” (timer for 30
minutes), the stove will enter the timer mode.

- Turn the knob to the right or left to adjust the time. Timer range is 0 ~ 180 minutes.

- Press the “Timer / Preset” button again to confirm the setting, or it will be confirmed
automatically after 3 seconds.
- The LED screen alternates between wattage / temperature and time.

Preset function
- The preset is only available for the soup function.
- In standby mode, press the “Timer / Preset” button, the indicator will light up.

“Timer / Preset Button” and “Soup Button”, the LED screen will display “30”
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(time 30 minutes), turn the knob to the right or left to adjust the time. The time range is
0-12 hours.

- Press the “Timer / Preset” button again to confirm the setting, or it will be confirmed
automatically after 3 seconds.

- The LED screen alternates between the set time and the cooking time for the soup.

To stop
When the commercial induction hob is finished, press the "Knob” button, the device will
stop working, go to the initial power-on state, and “OFF” will appear on the LED screen.

(This product has advanced heat dissipation function. Please wait until the cooling fan
stops working (about 2 minutes) and unplug the power plug.)

Auto power off when no work for 2 hours
In working mode, the stove will automatically turn off if after 2 hours there is no
action other than the timer mode.

Cleaning and maintenance
- Clean the working surface of the stove from dirt after each use.
Otherwise, the dirt will burn and it will be difficult to clean it off.

- Before cleaning the hob, switch it off and unplug it. Wait until the stove will completely cool down.
- Use a clean, damp cloth to wipe off light dirt.
The ceramic hob can be cleaned with a damp cloth or dish soap. Do not use aggressive
cleaning agents.
- When cleaning the cabinet, never use abrasive detergents.
- Do not use large amounts of water. This can cause the cooker to come out.
out of service. In addition, moisture entering the stove body can result in electric shock.

- After cleaning the hob, wipe it with a dry cloth to remove moisture.
- Use a vacuum cleaner and a cotton cloth to remove dirt from the ventilation holes,
located at the bottom of the case.

When cleaning control panel components and indicators, do not apply strong pressure
to them. This could disrupt their normal operation.

Possible malfunctions, error codes and solutions

Malfunction Solution
The stove is included in the network. 1. Make sure the cable is properly

. connectedto the network.
When the ON / OFFbutton is pressed, 2. Check the circuit breaker in the room (it
the indicator does not light up. may have tripped and cut off the electricity
in the room). Make sure the fuse and

power cord are in order.

The power indicator is on, but the dishes 1. Make sure the cookware is suitable for
are not heating. heating on an induction hob.
2. Make sure the cookware is centered on
the hob.

3.Make sure that the diameter of the pan
is at least12 cm.

In time work plate suddenly 1. The ambient temperature should not be
has stopped heating. too high (above 35 ° C).




blocked.

2. Make sure the hob vents are not

3. The protection system may have
worked.Connect to the network in 10

minutes.
The Description of the Check Point Exclusion method
code code
mistakes
EO No pot protection Are you placing a suitable pot? Is | Place the matching pot; Power on
the saucepan in the center of the | again;
hob?
E1l A short Is the pan dry?
short / open
E2 sensor
Abnormal Is the line voltage too high or too | After the mains voltage returns to
E3 voltage low? normal, the reclosing can be used
E4 normally;
ES Temperature panelsthe | Is the pan dry? Remove the pan and wait until the
slab is too high temperature of the plate of the
stove drops, then turn it on again;
E6 Temperature IGBT Is the air inlet and outlet blocked? | Clean the air inlet and outlet; Turn

too high

Is the fan spinning?

off the power after the temperature
of the device will go down,
repeated turning on can be used
normally.

Storage and disposal
Make sure the appliance is disconnected from the mains. Store the device in a dry place.
After theend of its service life, the stove cannot be thrown away with ordinary waste - it
must be handed over to a specialized collection point.

Guarantee
Provided that the stove is operated in accordance with the instructions given in these
operating instructions, the manufacturer undertakes to provide free warranty service for
1 year from the date of purchase if any malfunctions or damage to the device case is
detected.

Devices that have been repaired by a specialist unauthorized by the manufacturer are
not accepted for warranty service.

The warranty does not apply in the presence of mechanical damage to the device, non-
observance of the operating rules specified in this manual, in case of damage under
conditions of force majeure (fire, flood, etc.), as well as caused by a power surge




Betriebsanleitung

Induktionsherden Bufett

640033



Induction professional tabletop Herd ist bestimmtfiir den Einsatz in der Gastronomie. Metallgehduse, Glas-
Keramik-Oberfldche. Im oberen Teil der Herd es ist ein Induktion Herd , auf dem das Kochgeschirr ist platziert.
Der Durchmesser von derUnterseite der Wanne muss mindestens 12 cm.Der Herd ist in der Lage widerstehen
ein Gewicht von bis zu 100 kg, vorausgesetzt , dass der Durchmesser der Pfanne ist in mindestens 36 cm.
Maximale Heizung Strom ist 2.8 kW.

Geeignetes Geschirr
Verwenden Sie zum Kochen nur Kochgeschirr hergestellt von ferromagnetischen material geeignet fiir
InduktionHeizung, zum Beispiel:

- Kochgeschirr aus der emaillierten Stahl;
- cast iron Gerichte;

- spezielle Kochgeschirr fiir Induktion Heizung made von hoher Qualitdt Stahl.

Ungeeignetes Kochgeschirr
Unter keinen Umstanden verwenden Sie Teiler und Utensilien, hergestellt aus den folgenden Materialien:
- normale dinne Stahl,
- Glas,
- Keramik,
- Kupfer,
- Aluminium.

Eine einfache Mdoglichkeit zu check Kochgeschirr: wenn ein magnet am Boden klebt, die Kochgeschirr kann
verwendet werden auf die Induktion Herd. Auch auf einem Induktionskochfeld, nicht Warme Pfannen mit einem
nicht flachenBoden.

VorsichtsmaBBnahmen
Die Induktion Herd arbeitet aus einem elektrischen Netz mit einer Spannung von 220V £ 10% und einer
Frequenz von 50 Hz. Die Buchse muss werden geerdet.

- ACHTUNG! ES IST STRENG VERBOTEN, zu arbeiten mit die Herd fiir Menschen mit installiert

ein Herzschrittmacher!
- Before switching on, check , ob die Produkt - Spezifikationen entsprechen , um die

elektrischen Parameter.

- Verwenden Sie eine Steckdose, an der mindestens 16 A. Tun nicht Stecker andere Gerdte in die gleiche
Steckdose.

- Nach dem Auspacken, carry out a visual inspection: Uberpriifen Sie die Vollstandigkeit
stellen Sie sicher, es ist keine mechanischen Schaden an der Platte. Tun nicht verwenden die Gerat mit einem
beschadigten Gehduse, Netzkabel oder Stecker.
- Wenn Risse sind gefunden auf die Arbeits Oberflache, sofort trennen Sie das Kochfeld von
Netzwerken. - Feuchtigkeit Eingabe die Ofen K&rper kann verursachen elektrische Schock.

- Ein defektes Gerat kann verursachen elektrische Schock. Nie gehoren
fehlerhafte Gerat. Wenn eine Fehlfunktion wird erkannt, wahrend der Betrieb von dem Gerat, trennen Sie den
Netz - Stecker aus der Steckdose.

- Risse oder chips in der Glaskeramik kénnen Ergebnis in elektrische Schock.
Ziehen Sie die power Kabel aus der Steckdose.

- Hot pflanzliches 61 oder Fett ist hoch entziindlich. Don nicht verlassen , ohne
Uberwacht heiBe 6l oder Fett. Nie setzen aus ein Feuer mit Wasser. Turn off the stove. Flammen kdnnenwerden
gezielt abgeldscht mit einem Deckel, Decke, oder ahnlich.

- Der Herd wird sehr stark erhitzt. Legen Sie niemals brennbare gegensténde auf dem Kochfeld. Bewahren Sie
keine brennbaren Gegenstande in der Nahe des Ofens auf gegenstande oder Spraydosen.

- - Der Betrieb des Ofens ist fiir Kinder und Behinderte verboten.

- - Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nicht unbeaufsichtigt.

- - Kein leeres Geschirr auf dem Herd erhitzen.

- - Verwenden Sie das Gerat nicht in einer extrem hohen Temperatur oder Luftfeuchtigkeit..



Die Temperatur in dem Raum , wo der Ofen wird installiert , muss sich innerhalb der Reichweite von 10°C-40°C.
- Pflegen Sie die Sauberkeit zu vermeiden, short - circuit and electric shock.

und halten Sie Insekten (solche wie Kakerlaken) und Feuchtigkeit Weg von der Herd. Wenn der Ofenist nicht

verwendet fiir eine lange Zeit, decken Sie die Liftungs - 6ffnungen mit Klammern film.

- Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten und waschen Sie es nicht in der Spilmaschine

- Es ist verboten, zu Warme verschlossenen Dosen auf dem Herd, wie Sie kdnnen explodieren.

- Die Arbeit Oberflache, auf die die Induktion Herd ist installiert muss sein Warme - bestandig und hat nicht
Strahlen Wéarme.

- Tun nicht bedienen das Kochfeld auf Papier, Folie, Eisen Blatter (einschlieBlich rostfreiem Stahl und Aluminium).
- Werden vorsichtig: der Herd selbst hat nicht Warme up, aber es ist beheizten durch heiBe Gerichte. Warme aus
dem Kochgeschirr ist ibertragen zu die Glas-Keramik - Oberflache. Auch nach dem einschalten aus dem Ofen,

seine Oberflache bleibt heiB fiir einige Zeit. Lassen Sie den Herd cool down.

- Tun nicht Tropfen Objekte oder schlagen die Glas - Keramik

Oberflache und elektrische panel. Wenn die panel oder die Oberflache ist beschadigt, trennen Sie die
Stromversorgung sofort

- Flissigkeit zwischen der unteren von der Topf und die Kochplatte kann die Ursache der Kochgeschirr zu
unerwartet bounce up. Daher, die unten auf der das Kochgeschirr und der Kochen Zonen muss immer sein,
trocken.

- Tun nicht block die Beliiftung 6ffnungen auf den Herd. Tun nicht einfiigen fremde in Sie
Elemente. Tun nicht bedienen das Kochfeld auf weichen Oberflachen (z.B. Teppich).

- Jedes mal nach Verwendung, trennen Sie das Kochfeld von der Stromversorgung supply by pulling out
Stecker aus der Steckdose.

ACHTUNG! Alle arbeiten im Zusammenhang zu Wartung, Reparatur und installation, sind gemacht mit
gekihlten Brenner und der Ofen getrennt von der power Versorgung.
ACHTUNG! Es ist verboten, zu block die Belliftung 6ffnungen, die sich in die Kérper von dieProdukt.

Induktions - Herd Gerat

Technische Daten

Modell 640033

Heizung Typ Konstante

Produkt GroBe 410 x 510 x 165 mm
Anzahl der Brenner ein

Betriebs Temperatur Bereich 60-210°C
Temperatur Schritt 10°C

Net Gewicht 3.5kg

Spannung 220V + 10%, 50Hz
Maximale Leistung 2800 W

Vor der Verwendung

Alle Verpackungs Materialien missen werden entfernt werden, bevor verwenden. Wischen Sie die Oberflache

der den Herd mit einemtrockenen Tuch.




Wie zu verwenden

Einschalten der Platte

Stecken Sie den Netzstecker in eine spezielle Steckdose, der kommerzielle magnetische Herd wird piept einmal,die
kommerziellen magnetische Herd wird geben Sie die power-auf Zustand, und die Anzeige Bereich wird zeigen
"OFF".

Standby - Modus
Platzieren Sie einen Topf in die Mitte von der Herd - panel, driicken Sie die "Griff" - Taste, die LED - Bildschirm
wird zeigen "AUF" , und das Gerat wird gehen in standby - Modus.

Heizung Power
- In den standby - Modus oder einen anderen Modus des Kochens klicken Sie auf “Leistung / Temperatur.
Wahlen Sie" Schaltflache ", die Anzeige leuchtet auf, die LED-Bildschirm displays"1800 "(1800 W), der Herd
schaltet , um Energie Heizung Modus.
- Drehen Sie den "Drehknopf" , um die rechts oder Links zu anpassen die power. Paletteist 200 w ~ 2800W.

Temperatur Heizung
- In den standby-Modus oder andere Kochen Modus, klicken Sie auf “Leistung / Temperatur. Wahlen Sie"
Schaltfladche ", die Anzeige leuchtet auf, die LED-Bildschirm displays"160 "(160°C), der Herd Schalter , um die
Heizung Temperatur Funktion.

- Drehen Sie den "Drehknopf", um die rechts oder Links zu justieren die Temperatur. Bereich ist von 60°C ~200°C.

Fry - Funktion

Driicken Sie im Standby- oder anderen Modus die Taste "Fry", die Anzeige leuchtet auf, die Aufschrift "3500"
(3500 W) erscheint auf dem LED-Bildschirm, der Ofen

schaltet in den Einschaltmodus und heizt 5 Minuten lang weiter.

Suppe - Funktion
- Im standby-Modus oder andere Kochen Modus, driicken Sie die "Suppe" - Taste, die Anzeige wird Licht
up, die LED - Bildschirm wird display die Aufschrift "2:00" (timer fiir 2 Stunden), der Herd wird Schalterzu die
"Suppe" - Modus.

- Der Griff ist deaktiviert fiir diese Funktion.

Stop / Sprung - Funktion
- Im standby-Modus oder andere Kochen Modus, driicken Sie die Stopp / Vorwarts - Taste , um die Anzeige
wirdLicht up, der Herd wird aufhéren zu arbeiten.

- Driicken Sie die "Stop / Vorwarts" Taste wieder, die Anzeige verschwindet, der Herd wird an den Arbeitsplatz
zurtickzukehren.

Timer-Funktion
- Der timer ist fahig von power Heizung Funktion, Temperatur Heizung Funktion undbraten - Funktion.
- In power Heizung Funktion, Modus, Temperatur Heizung Funktion oder Funktion braten, driicken Sie die
"Timer / Preset" - Taste, die Anzeige wird Licht up, der LED - Bildschirm wird zeigen"30" (timer fiir 30 Minuten),
der Herd wird geben Sie den timer - Modus.

- Drehen Sie den regler an der rechten oder linken Seite zum einstellen der Zeit. Timer Bereich ist 0 ~ 180
Minuten.

- Driicken Sie die "Timer / Preset" - Taste erneut zum bestatigen der Einstellung, oder es wird sein,
bestatigtautomatisch nach 3 Sekunden.
- Der LED - Bildschirm wechselt zwischen Wattzahl / Temperatur und Zeit.

Preset - Funktion

- Die Vorgabe ist nur verfligbar fiir die Suppe - Funktion.

- Dricken Sie im Standby-Modus die Taste , Timer / Preset", die Anzeige leuchte Timer/Preset-Taste" und
~Suppen-Taste" auf, der LED-Bildschirm zeigt ,,30" an (Zeit 30 Minuten), drehen Sie den Knopf nach rechts oder
links, um die Zeit einzustellen. Der Zeitbereich betragt 0-12 Stunden."



- Driicken Sie die "Timer / Preset" - Taste erneut zum bestatigen der Einstellung, oder es wird sein,
bestdtigtautomatisch nach 3 Sekunden.
- Die LED-Anzeige wechselt zwischen der eingestellten Zeit und die Kochen Zeit fiir die Suppe.

Zu stoppen

Wenn die kommerziellen Induktion Herd ist Sie fertig sind, driicken Sie die "Knob" - Taste, das Gerat wird
aufhéren zu arbeiten, gehen Sie zu der anfanglichen power-auf Zustand, und "OFF" wird angezeigt werden auf
die LED - Bildschirm.

(Dieses Produkt hat erweiterte Warme - Ableitung Funktion. Bitte warten Sie , bis die Kiihlung - LiifterStoppt
arbeiten (liber 2 Minuten) und ziehen Sie die power Stecker.)

Auto power - off , wenn keine Arbeit fiir 2 Stunden
In Arbeits Modus, der Herd wird automatisch drehen off wenn nach 2 Stunden es ist keineMaBnahme zu
anderen als den timer - Modus.

Reinigung und Wartung
- Reinigen Sie die Arbeit Oberfldche der Herd von Schmutz nach jedem Gebrauch.
Andernfalls wird der Schmutz wird brennen und es wird schwierig sein, zu reinigen Sie es aus.

- Vor dem reinigen das Kochfeld, schalten Sie es aus , und ziehen Sie es. Warten Sie, bis der Ofen wird komplett
cool down.

- Verwenden Sie einen sauberen, feuchten Tuch zu wischen off Licht Schmutz.
Die Keramik - Kochfeld kénnen werden gereinigt mit einem feuchten Tuch oder dish soap. Tun nicht verwenden
aggressiveReinigung Agenten.

- Wenn Reinigung die Gehduse, nie verwenden abrasive detergents.

- Tun nicht verwenden groBe Mengen von Wasser. Dies kann verursachen, den Herd zu kommen, aus.
out of service. In addition, Feuchtigkeit Eingabe die Ofen Korper kann Ergebnis in elektrische Schock.

- Nach dem reinigen die Herd, wischen Sie es mit einem trockenen Tuch zu entfernen Feuchtigkeit.

- Verwenden Sie ein Vakuum, Reiniger und eine Baumwolle Tuch zu entfernen Schmutz von der Belliftung
Locher,
gelegen an der Unterseite von der Fall.

Wenn Reinigung control panel - Komponenten und Indikatoren, tun nicht anwenden starken Druck aufSie.
Dies kdnnte zu storen Ihre normalen Betrieb.

Mogliche Storungen, Fehler - codes und Heilmittel

Stérung Lésung
Der Herd ist enthalten in das Netzwerk. Wenn 1.  Stellen Sie sicher, dass die Kabel ist

. . .. . . richtig verbunden, um die Netzwerk.
die ON / OFF- Taste ist gedriickt, die Anzeige 2. Uberpriifen Sie die Leistungsschalter im
funktioniert nicht Licht up. Zimmer (es kann haben stolperte und
schneiden Sie die Stromin das Zimmer). Stellen
Sie sicher, dass die Sicherung und die power

Kabel sind in Ordnung.

Die power Anzeige ist auf, aber die Gerichte 1.  Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr
sind nicht Heizung. ist geeignet fiirHeizung auf ein Induktion Herd.
2.  Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr
ist zentriert aufdas Kochfeld.

3.  Stellen Sie sicher, dass der Durchmesser
der Pfanne ist mindestens12 cm.

In der Zeit der Arbeit Platte plotzlich 1. Die Umgebungs Temperatur sollte nicht
hat gestoppt Heizung. sein,
zu hohe (uber 35 ° C).




2.  Stellen Sie sicher, dass der Herd
Laftungsschlitze sind nichtverstopft.
3.  Der-Schutz-system kann gearbeitet
haben.Verbinden , um die Netzwerk in 10
Minuten.
Der Beschreibung fiir den Check Point Ausschluss - Methode
code code
Fehler
EO Keine Topfschutz Sind Sie platzieren Platzieren Sie den passenden Topf;
einen geeigneten Topf? Power aufwieder;
Istder Topf in der Mitte
von der
Herd?
El Eine kurze short / open Ist die Pfanne trocken?
sensor
E2
AbnormaleSpannung Ist die Netzspannung Nach der Netzspannung kehrt zum
E3 zu hoch oder zu normal, die kurzunterbrechung kann
Ea niedrig? verwendet werdennormalerweise;
E5 Temperatur Plattendie Ist die Pfanne trocken? Entfernen Sie die Pfanne und warten
Platte ist zu hoch Sie, bis dieTemperatur von der Platte
an den
Herd Tropfen, dann drehen es auf
wieder;
E6 Temperatur IGBT Ist der Lufteinlass und- Reinigen Sie die Luft inlet und outlet;
zu hoch Turn off the power nach die
Auslass blockiert?Ist die| Temperatur of das Gerat wird nach
unten gehen, wiederholte das drehen
fan spinning? auf kann sein, verwenden Sied in der
Regel.

Lagerung und Entsorgung

Stellen Sie sicher, dass die appliance ist getrennt von der Netzspannung. Store the device in a dry place. Nach
demEnde Ihrer Lebensdauer, der Herd kann nicht weggeworfen werden mit gewohnlichen Abféllen - es muss
handed over to a specialized collection point.

Garantie

Vorausgesetzt, dass der Ofen betrieben wird, in libereinstimmung mit den Anweisungen in dieser Betriebs -
Anleitung, die Hersteller verpflichtet sich zu bieten Kostenlose Garantie service fiirl Jahr ab dem Datum der
Kauf, wenn Stérungen oder Schaden am Gerat Fall ist erkannt.

Gerate, die haben wurde repariert, die von einem Spezialisten nicht autorisierten durch die Hersteller sind nicht
akzeptiert fir Garantie service.

Die Garantie gilt nicht bei Vorhandensein von mechanischen Beschadigungen am Gerdat, Nichtbeachtung der
Regeln der Operation, die in dieser Bedienungsanleitung, bei Schaden unter Bedingungen hoéherer Gewalt
(Feuer, Uberschwemmung usw.), als auch durch einen Sprung der Spannung im Stromnetz



